Drei Tage lang tauchen Sie ein in die Welt der duftenden Costiera
amalfitana und des feurigen Vesuvs. Ulimengo ist der Spezialist
flr Reisen mit gastronomischen Hohepunkten und unterstitzt
bewusst lokale Kleinstbetriebe und Genusshandwerker. Ursula
Pligger, eine der Inhaberinnen, ist eine versierte Kennerin der
Region Kampanien. Ihre guten Kontakte zu den Menschen vor
Ort 6ffnen Ihnen die Tur zu Kultur und Tradition. Personliche
Begegnungen mit der lokalen Bevolkerung verschaffen lhnen
nachhaltige Eindricke Uber die (Ess-)Kultur der Region Neapel.

Das Programm ist unglaublich vielfaltig. Sie schlendern mit ei-
nem Agronomen durch seinen Zitronenhain bei Sorrent. Oder
Sie probieren in den verwinkelten Gassen Neapels traditionelle
Kostlichkeiten und verfihrerisch duftende Dolci. Sie blicken
einem Pizzabacker uber die Schulter: Und Sie lernen in der
Pastafabrik in Gragnano die Qualitdtsmerkmale von Pasta kennen.
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Wussten Sie, dass die Piennolo-Tomaten nur am Fusse des Ve-
suvs wachsen? Oder wie der typische Wein schmeckt, wenn
Sie ihn in einem privaten Weingarten in Neapel trinken? Und
wie wohl Sie sich als Gast in einem mediterranen Garten an
der Costiera fiihlen?

Leserinnen und Leser von FOODnext profitieren!
Melden Sie sich flir weitere Informationen bei
Ursula Priigger: ursula.pruegger@ulimengo.it

http:/ /ulimengo.it/um_de/030_reisenalacarte.php
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